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Eyeball Muffins

Zu Holloween werden gerne gruselige Kuchen und Muffins gebacken.
Leider ist dos tolle Augoptel-Rezept verschimiert! ol
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zu Aufgabe (@)

Lésungssoite
« 100 g weiche Butter = rote Lebensmittelforbe
+ 100 g Zucker = eine Rihrschissel
« 100 g Mehi = Ruhrlafiel
+ 1 Teeldffel Backpulver + 18 Bocktdrmchen ous Popier
« 2 Eier « gin Backblech fiir Muffins
« 100 g Puderzucker « &N klaner souberer Malpinsel
« ebwas Zitronensaft
o {8 broune Smorties
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Fillhre Butter und Zucker ausammen.

2. Ruhre jedes Ei enzeln hinsin
3. Mische Bockpulver und Mehl
£, Fiige die Mehimischung zur Eier/ Zucker-/Buttermischung.
5. Sleile die 18 Poplerfonmen in die 18 Vertiefungen des Backblechs,
6. Loffle die Bockmischung in die Formen.
7. Bocke 20 Minuten ber 190 'C bis se goldbraun sind.
8. Stelle eine Glosur her ous Puderzucker und Zitronensaoit
9, Wenn die Kuchen kbl sind, bestreiche sse mit der Glasur,
10. Lege ein brounes Smartie in die Mitte.
11. Mole mit dem Pinsel rote Venen ouf die Glosur.
+« 100 g softened butter = red food colouring
« 100 g sugar * 0 mixing bowl
« 100 g flour * Mmixing spoons
« 1 teaspoon baking powder = 18 paper cake cases
« 2eggs =« a muffin baking tray
« 100 g icing sugar « aclean small paintbrush

@ bit of lamon juice
18 brown Smarties

Craam the butter and sugar together.
Bedat in the eggs one at o time.

Mix baking powder and flour.

Add the flour mixture o the egg/butier/sugar midure.

Fut the 18 paper coke cazes into the 18 holes of the muffin baking tray.
Spoon your cake mixiure into the coses.

Baoke for 20 minutes gt 190 T until golden.

Make icing with icing sugar and lemon juice.

When cakes are cool cover cokas with icing.

10. Ploce a brown Smactie in the middle.

11.  With the pointbrush drow red veins on the icing.
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