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Einfuhrung

Introduction
i Introduzione

Sie mochten etwas sagen, aber
Ihnen fehlen die Worte? lhr
handlicher Berufssprachftuihrer
Deutsch in der Gastronomie und
Hotellerie begleitet Sie in allen
wichtigen beruflichen Situatio-
nen und hilft lhnen, immer das
Richtige zu sagen. Das Eingangs-
niveau entspricht der Stufe A2
des Gemeinsamen Europaischen
Referenzrahmens. Alle Wendun-
gen wurden in die vier Sprachen
Englisch (en), Franzosisch (fr),
Italienisch (it) und Russisch (ru)
ubersetzt. Der Berufssprachfuh-
rer steht Ihnen zur Seite, wenn
Sie schnell eine treffende Formu-
lierung nachschlagen oder sich
gezielt auf ein bestimmtes Sze-
nario vorbereiten mochten. Die
Wendungen sind thematisch

(> Introduction
(v BsedeHue

geordnet und in den Infoboxen
finden Sie interkulturelle Tipps
und nutzliche Informationen
rund um den Beruf. Mithilfe der
Kurzgrammatik konnen Sie Ihre
Grammatikkenntnisse auffri-
schen. Im Worterbuch im hinte-
ren Teil konnen Sie Fachvokabu-
lar nachschlagen. Ubrigens
wurden alle Wendungen fur Sie
vertont, damit Sie Ihre Ausspra-
che perfektionieren konnen. Die
Audiodateien finden Sie als
MP3-Download auf http://
www.hueber.de/audioservice.
Mittels der roten Trackbezeich-
nungen konnen Sie genau die
Formulierung finden, die Sie
gerade brauchen.

Viel Erfolg im Beruf!
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Das Vorstellungsgesprach

(en> Job interview (> Lentretien d’embauche

> Il colloquio di lavoro (rv> CobecedosaHue npu
npueme Ha pabomy
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DAS VORSTELLUNGSGESPRACH

Sich begrufsen

Bo1 Guten Morgen!

Good morning! (fr> Bonjour !
(it> Buongiorno! (ru> Do6poe yTpo!

Bo2 Guten Tag!

Hello! (fr> Bonjour !
(it> Buongiorno! (ru> Lo6pblii aeHb!

Bo3 Guten Abend!

Good evening! (fr> Bonsoir !
(it> Buonasera! (ru)> Do6pbii Beuep!

Bo4 Darf ich mich vorstellen? Mein Name ist ...

May | introduce myself? My (fr> Permettez-moi de me présen-
name is ... ter, je m’appelle ...

(it> Posso presentarmi? Mi (ru) Pa3pewwuTe NpeAcTaBUTLCA?
chiamo... MeHsA 30BVYT...

Die erste Begrifsung ist wichtig, denn der erste Eindruck
zahlt oft mehr, als man denkt. Sie sollten dabei einen Schritt
auf die andere Person zugehen und ihr die rechte Hand
geben. Das gilt auch zwischen Mannern und Frauen. Ein kur-
zer, fester Handedruck mit Blickkontakt reicht (nicht quet-
schen!). Halten Sie dabei einen Abstand von circa einem
Meter, auf keinen Fall weniger als 50 cm.

Bos Schon, dass Sie die Zeit gefunden haben zu kommen.

How nice that you found the (fr> Merci d’avoir pris le temps de
time to come. venir.
(it> Grazie di aver trovato il tempo (ru) NpekpacHo, uTo Bbl HaWMK

@) g
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al) DAS VORSTELLUNGSGESPRACH

Bos Danke, dass Sie sich fur mich Zeit nehmen.

Thank you for taking the time (fr> Merci de m’accorder votre
to meet me. temps.

(it> Grazie di aver trovato il tempo (ru) Cnacu6o, uto Bbl yaensete
di parlarmi. MHe BpemsA.

Bo7 Bitte kommen Sie mit, wir gehen in mein Buro.

Please come this way, let’s go (fr> Veuillez me suivre dans mon
into my office. bureau.
(it> La prego di seguirmi, andiamo (ru> Moxanyiicta, cnenyiiTe 3a
nel mio ufficio. MHOW, Mbl NPOWAEM B MOW
KabuHer.

Bos Mochten Sie einen Kaffee oder ein Glas Wasser?

Would you like a coffee or a (fr> Désirez-vous un café ou un
glass of water? verre d'eau ?

(it> Gradisce un caffé o un bic- (ru> Bbl x0Tenu 6bl Koge unu cta-
chiere d’acqua? KaH BOfb!?

Bo9 Nein danke, das ist nicht-notig.

No thanks, I'm fine. (fry Non merci, ce n’est pas néces-
saire.

(it> No, grazie, non si disturbi. (ru) HeT, cnacn6o, B 3TOM HeT
Heo6Xo0aUMOCTN.

B10 Danke, sehr gerne. Ein Glas Wasser ware gut.
Thanks, a glass of water would (fr> Volontiers, merci. Un verre

be nice. d’eau serait parfait.
@ Si, grazie. Prendo volentieri un @ Cnacunbo, C yooBOnbCTBUEM.
bicchiere d'acqua. CTtakaH Bofbl 6b110 6bl
XOpOLLO.

Nach Arbeit fragen

B11 Ich wohne seit ... in ... und suche einen Job.
I've been living in ... since ... (fr> J'habite a ... depuis ... et je

‘'m looking for a job. _
{‘eerﬁzﬁm zur Vollversion
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DAS VORSTELLUNGSGESPRACH

(it> Abito da... a... e sto cercando (ru) C ... A XUBY B ... 1 ULy pa6oTy.
un lavoro.

B12 Ich mochte bei Ihnen gerne als ... arbeiten.

I'd like to work here as a ... (fr> J’aimerais travailler chez vous
en tant que ...

(it> Vorrei lavorare da Voi come... (ru> A1 661 x0TEN/-a paboTaTh y Bac
B KauecTBe...

B13 Ich bewerbe mich um die Stelle als ...
I'd like to apply for the position (fr> Je postule pour le poste de ...

of ...
(it> Vorrei candidarmi per il posto (ru> S Nnopalo 3anABneHNe Ha LONX-
di lavoro da... HOCTb...

B14 Ich suche eine Anstellung als ... fur diese Saison.

I'm looking for a job as ... for (fr> Je cherche un emploi de ... pour
this season. cette saison.

(it> Cerco un posto di lavoro (ru> A iy pa6oTy Ha 3TOT Ce30H B
come... per questa stagione. KauecTBe...

B15 Ich habe gehort, Sie suchen eine Kiichenhilfe.

| heard you'’re looking for a (fr> Jai entendu dire que vous cher-
kitchen assistant. chiez un/-e aide-cuisinier/-ére.

(it> Ho sentito che state cercando (ru> A cnblwan/-a, uto Bbl nweTe
un aiutante in cucina. NMOMOLLHMKA HAa KYXHIO.

B16 Ich habe im Internet gelesen, dass Sie noch Kellner suchen.

| read on the Internet that (fr> Jai lu sur Internet que vous
you're looking for waiters. cherchiez des serveurs/-euses.

(it> Ho letto in Internet che cercate (ru> A1 npounTan/-a B UHTepHeTe,
ancora dei camerieri. yto Bbl ewé nuiete ohpuumaH-

@ @Ezgxerk zur Vollversion
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O |N DER KUCHE

Was die Hygiene betrifft

po1 Willkommen in unserem Kuchenteam.

Welcome to our kitchen team. (fr> Bienvenue dans notre équipe
en cuisine.
(it> Benvenuto/-a nella nostra bri- (ru> [o6po noxanoBaTb B KOMMeK-
gata. TUB HalLen KyXHW.

po2 Bitte legen Sie Ihre Ringe und die Uhr ab.

Please take off your rings and (fr> Veuillez Oter vos bagues et
your watch. votre montre.

(it> Sitolga gli anelli e I'orologio, (ru> MoxanyicTa, CHUIMUTE KOMbLa
per favore. N Yacsl.

Po3 Bitte denken Sie daran, sich regelmaf3ig die Hande zu waschen,
besonders zu Beginn der Arbeit und nach dem Gang zur Toilette.

Please remember to wash your (fr> Veuillez penser a vous laver les

hands regularly, especially mains régulierement, en particu-

before you start work and after lier avant de commencer le tra-

going to the toilet. vail et apres étre allé(s)/-e(s)
aux toilettes.

(it> Si ricordi, per favore, di lavarsi (ru> MoxanyiicTa, He 3a6biBanTe
regolarmente le mani, special- perynAapHo MbiTb PyKK, 0CO-
mente all’inizio del turno e 6eHHO B Hayane paboTbl K
dopo essere stato/-a in bagno. nocne noceweHna TyaneTa.

po4 Welches Waschbecken ist zum Handewaschen vorgesehen?

Which washbasin is intended (fr> Quel lavabo est prévu pour se
for washing hands? laver les mains ?

(it> In quale lavandino ci si pud (ru) Kakas pakoBuHa NpegycmoT-
lavare le mani? peHa anAa MblTbA PYyK?

po5 Bitte wenden Sie sich beim Niesen und Husten von den Lebensmit-
teln ab.

rm away from the food (o <Ghuiiainitisiaaiiiiss :
@ lﬁtﬁﬁ%ﬁ? zur Vollversion
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al) IN DER KUCHE
when you need to sneeze or aliments lorsque vous éternuez
cough. ou toussez.
(it> Se deve starnutire o tossire si (ru> Moxanyiicta, oTBOpauMBaiTeCh
giri lontano dagli alimenti, per OT MPOAYKTOB, KOraa unmxaere
favore. UnNn Kawnsaere.

pos Decken Sie die kleine Wunde mit einem bakterien- und wasserun-
durchlassigen Verband ab!

Please cover the small wound (fr> Recouvrez la petite plaie avec
with a bacteria-proof and un pansement étanche antibac-
waterproof bandage! térien!

(it> Copra la piccola ferita con una (ru)> HanoxuTe Ha MarneHbKy paHy
benda antibatterica ed imper- npoTuBo6aKTepUanbHyo
meabile! BOOOHEMNPOHMLaeMyo NMoBA3KY!

po7 Muss ich in der Kiiche die Haare kurz geschnitten tragen?
Do | have to have short hair in (fr> Dois-je porter les cheveux

the kitchen? courts en cuisine ?
(it> In cucina devo portare i capelli (ru)> JonxeH/-Ha nu A gna pa6oTbl
corti? Ha KyXHe HOCUTb KOPOTKYO
CTPUXKY?

pog8 Nein, aber binden Sie die langen Haare bitte zusammen und tragen
Sie eine Kopfbedeckung.

No, but please tie back long (fr> Non, mais attachez les cheveux
hair and wear a hat. longs et portez une toque.

(it> No, ma leghi i capelli lunghi e (ru> HeT, HO ecnn BONMOCHI ANMHHbIE,
indossi una cuffia. TO UX HY>KHO 3aKarnbiBaTb U

HOCUTb FONOBHOW y60p.

poo Darf ich bei den warmen Temperaturen in der Kiiche kurze Hosen
und Turnschuhe tragen?

Am | allowed to wear shorts (fr> Par ces températures, puis-je
and trainers in the kitchen porter un short et des chaus-
when it's so warm? sures de sport ?

(it> Posso portare i pantaloncini (ru> MoxHo nu B Ténny noroay
corti e le scarpe da ginnastica 0Jl1eBaTb Ha KYXHIO WOPTbI U

i ina quando fa caldo? Aaaaas :
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O |N DER KUCHE

P10 Nein, kurze Hosen sind in der Kuche nicht erlaubt.
No, shorts are not permitted in (fr> Non, les shorts ne sont pas

the kitchen. autorisés en cuisine.
(it> No, i pantaloni corti non sono (ru) HeT, wopTbl Ha KyXHE HOCUTb
permessi in cucina. He pa3pellaeTcs.

P11 Tragen Sie bitte wegen der Verletzungsgefahr Arbeitskleidung und
rutschfeste, geschlossene Schuhe.

Please wear your uniform and (fr> En raison des risques de bles-
closed, non-slip shoes to pre- sure, veuillez porter des véte-
vent injuries. ments de travail et des chaus-

sures fermées antidérapantes.

(it> Per evitare gli infortuni deve (ru> BBMAYy OMACHOCTU TPaBMMUPOBa-
indossare gli abiti da lavoro e HWUSA, NOXKanyucra, ogeBanTe
le scarpe chiuse antiscivolo. HECKOMb3ALLYI0 W 3aKPbITYIO

06YBb.

P12 Wo ist lhr Torchon?

Where is your kitchen cloth? (fr> Ou est votre torchon ?
(it> Dov'e il Suo torchon? (ru> T'he TOpWwoH?

P13 Sind Sie mit den Grundregeln der Lebensmittelhygiene vertraut?
Are you familiar with the basic (fr> Connaissez-vous les régles de

rules regarding food hygiene? base de I'’hygiéne alimentaire ?
(it> Conosce le regole di base (ru> Bbl 3HaKOMbI C OCHOBHbIMU Mpa-
dell’igiene degli alimenti? BMNAMU FUrMeHbl NPOAYKTOB
nUTaHuA?

P14 Ja, damit kenne ich mich aus.

Yes, I'm familiar with them. (fr> Oui, je les connais.
(it> Si, le conosco. (ru> Da, B 3TOM 5 pa36uparocs.

P15 Haben Sie schon von HACCP gehort?

Have you ever heard of (fr> Avez-vous déja entendu parler
HACCP? du systeme HACCP ?
(it> Ha gia sentito parlare del proto-  (ru) Bbl yxe cnbiwanu o XACCN?

(@) Gghen™
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0 IN DER KUCHE

Sie werden diesen Begriff sehr oft horen: Hazard Analysis

and Critical Control Points, kurz gesagt HACCP. Dieses Kon-

zept soll Gefahrenpunkte erkennen, kontrollieren und vermei- ‘
den.

Lebensmittel, die falsch gelagert werden, verdorben sind |
oder nicht richtig verarbeitet werden, konnen fur den Men- |
schen eine gesundheitliche Gefahr sein. Das Ziel des HACCP- |
Konzepts ist es, den Herstellungsprozess von Lebensmitteln, !
die fertigen Produkte und die betrieblichen Gegebenheiten

zu analysieren, zu bewerten und zu optimieren, um diese ‘
Gefahr zu verringern oder besser ganz zu vermeiden. Beson-
ders flur kunftige Produktionen sollen Fehlerquellen minimiert
werden.

P16 Fragen Sie mich ruhig, wenn Sie etwas nicht verstehen.
Please don't hesitate to ask me < (frp N’hésitez pas a demander si

if there’s anything you don’t Vous ne comprenez pas
understand. quelque chose.
(it> Se non capisce qualcosa, mi (ru> He cTecHsAnTeCh 3aaaBaTb MHe
chieda pure. BOMNPOChHI, ecnu Bam uto-T0
HEMOHATHO.

Ich kann kochen!
n | can coek!
So ¢l

P17 Welchen Arbeitsbereich kann ich ubernehmen?

Which work area can | cover? (fr> De quel domaine puis-je m’occu-
per ?
(it> Di quale settore mi posso occu-  (ruy Kakyw yacTb pa6oThbl s MOTY
pare? B3ATb Ha cebA?

P18 Auf welchem Posten arbeiten Sie am liebsten?

Which position do you like (fr> A quel poste préférez-vous tra-
working in best? vailler ?
(it> Quale posizione preferisce? (ru) Kakas ponxHocTb Bam Hpa-
netzwerk e \f A

lernen zur Vollversion


https://www.netzwerk-lernen.de/Deutsch-in-der-Gastronomie-und-Hotellerie-Italienisch-Deutsch

BRUNCH — CHICOREE

Brunch [brantf, brantf] der <—(e)s—; —(e)s, —e> brunch (fry brunch
(it> brunch (ru) 6paHu

Buch-hal-tung ['bu:xhalton] die <-, —en> accounting (fry comptabilité
(it> contabilita (ruy 6yxrantepckuin yuét

Bu-chung ['bu:xun] die <, —en> 1. booking (fr) réservation (it> prenota-
zione (ruy 6pOHMPOBaHuUe 2. entry (fr) comptabilisation (it) opera-
zione (ru) 3aHeceHWe B ae6eT Unu Kpeput 3. entry (fry écriture comp-
table (it registrazione (ruy 6yxrantepckas NpoBojKa

Buf-fet, Buf-fet [by'fe:] das <-s, —s> buffet (fr> buffet (it) buffet
(ru) WBepnckuii cTon

Bus-un-ter-neh-mer ['bus|ontene:me] der <-s, —>,
Bus-un-ter-neh-me-rin ['bus|ontene:marin] die <-, —-nen> coach
operator (fry entreprise de bus (it) ditta di autotrasporti(ruy pykoBoau-
Tenb aBTO6YCHOrO NPeanpUATUSA

Ca-fé [ka'fe:] das <-s, -s> café (fry café (it bar (ruy kace

Ca-fe-te-ria [kafeta'ri;a:] die <—; —s, Cafeterien= cafeteria (fry cafétéria
(it> self-service (ru) kacheTepwii

Ca-na-pé [kana'pe:] - Kanapee

Can-cel-la-tion [kensa'leifn, kansa'leyn] — Stornierung

Ca-shew-nuss ['kefu:nus] die <=, Cashewniisse> cashew nut (fry noix
de cajou (ity anacardio (ru) opex K3LbHo

Ca-te-ring ['ke:tarm, 'keitarip] das <-s, -s> catering (fr) service de trai-
teur (it) catering (ru) KelTepuHr

Ce-re-a-lie [tsere'ailig] die <—, —n> meist PI. cereal (fr) céréales (it) cere-
ale (ru» 3naku

Cha-fing-Dish ['ffe:fin,d1f, 'feifin,dif] der <—(e)s, —es> chafing dish
(fr> chauffe-plat (it) scaldavivande (ru) kacTptona c nogorpesom

Chain Code [fe:n ko:t, 'fein -] der <-s, —s> chain code (fry code chaine
hoteliere (it) chain code (ru) upeHTUdMKaTOpP OTeNA

Chaud-froid [fo'froa] das <—(s), —s> 1. chaud froid (fr) chaud-froid
(it> chaud-froid (ru) wWodpya 2. chaud froid (fr) nappage chaud-froid
(it> salsa chaud-froid (ru) wodpya

Check-in [tfek|'n, '- -] der <-s, —s> check-in (fry enregistrement
(it> check-in (ruy perucTtpauus

Chef de Cui-sine [Jef da kyi'ziin] = Kiichenchef

Chef de Par-tie [Jef da pa"ti:] = Postenchef

Chef de Rang [J<f da 'rd:] — Stationskellner

Chef de Ré-cep-tion [J<f da resep'sit:] » Empfangschef

Chi-co-rée [fikore:, fiko're:] der <—> kein PI. chicory (fry endive (ity indi-
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CHINAKOHL — DEKANTIEREN

Chi-na-kohl ['ci:na:ko:l] der <—(e)s> kein PI. Chinese cabbage (fr) chou
chinois (it) cavolo cinese (ru) KuTaiickas kanycra

Cloche [kiof] die <—, -s> cloche (fry cloche (it) copripiatto (ru) knowe

Com-mis [kd'mi:] der <—, —> 1. Commis de Cuisine commis chef (fr) com-
mis de cuisine (ity commis di cucina (ruy Mnaawwmin nogap 2. Commis de
Rang commis waiter (fry commis de rang (ity commis de rang
(ru> Mnapwwii opuumaHT

Con-ci-erge [kd'sie’f] der die <—, —s> concierge (fry concierge (ity por-
tiere (ruy KOHCbepXX

Con-fir-ma-tion Num-ber [konfa'me:fn nambe, konfa'meifn ,namba]
die <, -s> confirmation number (fr) numéro de confirmation
(it) numero di conferma (ru) Homep 6pPOHUPOBaHMA

Con-fit [k&'fi] das <-s, —s> confit (fry confit (it confit (ru) KoHY

Con-som-mé [kdsy'me:] die <—, -s> consommé (fry consommé (it brodo
ristretto (ru) KOHcOMe

Con-ve-ni-ence Food [kon'viinians fu:t, kan'viinians =] das <—(s), —s>
convenience food (fr) aliments de commodité (it > cibo quasi pronto
(ru) nonycabpukaTsbl

Crépe [krep] der <—, —s> crépe (fry crépe (it > crépe (ru) hpaHLy3CKuii
6nuH

Crodi-ton [kru'td:] der <—(s), -s> cro(iton (fr) crofiton (it) crostino
(ru> KpyTOH

cuil-liere [kyi's:"] - Loffel

cui-si-nier [kyzi'niei] = Koch

Dai-ly Food Cost [ de:li ‘fu:t kast, deili '- -] die <-s, -s> daily food cost
(fr> colit quotidien de la nourriture (it) daily food cost (ru) 3aTpaTbl Ha npo-
AYKTbI B I€HD

Dai-ly Re-port [, de:li ri'pa:'t, deili — '-] = Tagesbericht

Dampf-druck-ga-ren ['dampfdrokga:ran] das <—s> kein PI. pressure
cooking (fry cuisson a la vapeur (ity cuocere in forno a vapore sotto pres-
sione (ru) NPUroTOBNEHWE NoJ, [aBNEHNEM

damp-fen ['dempfn] <dampft, dampfte, hat gedampft> steam
(fr> cuire a la vapeur (ity cuocere a vapore (ruy roToBUTb Ha Napy

de-gla-cie-ren [degla'siiran] <deglaciert, deglacierte, hat deglaciert>
deglaze (fry déglacer (ity deglassare (ruy nonuBathb

De-gus-ta-ti-on [degusta'tsioin] die <—, —-en> tasting (fr> dégustation
(it> degustazione (ruy ferycraums

de-kan-tie-ren [dekan'tiiran] <dekantiert, dekantierte, hat dekantiert>

decant (fry décanter (it decantare (ruy feKaHTUpOBaTb
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ZUCCHINI — ZWIEBEL

Zuc-chi-ni [tsu'kiini:] die <-, —> courgette (fry courgette (it> zucchino

(ru> LYKKWHK
Zu-cker ['tsuke] der <—s> kein Pl. sugar (fry sucre (ity zucchero

(ru) caxap

Zu-cker-rohr ['tsukero:e] das <—(e)s> kein PI. sugar cane (fry canne a
sucre (ity canna da zucchero (ru) caxapHbIii TPOCTHUK

Zu-cker-scho-te ['tsukefo:ta] die <—, -n> mangetout (fry pois gourmand
(it> taccola (ru) CTPYYKOBBI CaxapHbI FOPOX

Zu-fahrt ['tsu:fa:'t] die <—, —en> driveway (fry accés (it via d'accesso
(ru) noabesp

Zwie-bel ['tsviibl] die <—, -n> onion (fry oignon (ity cipolla (ru) nyk

-
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X01

X02

X03

X04

X05

X06

X07

X08

X09

X10

X11

X12

X13

X14

Zahlen

Numbers
(> Numeri

null
[nol]
zwei
[tsvae]
vier
[fize]
sechs
[zeks]

acht
[axt]

zehn
[tsein]
zwWolf
[tsveelf]
vierzehn
['fi'tsein]
sechzehn
['zectse:n]
achtzehn
['axtsein]
zwanzig
['tsvantsic]

zweiundzwanzig
['tsvaelunt'tsvantsic]

vierundzwanzig
['fizelont'tsvantsic]

sechsundzwanzig
['zeks|unt'tsvantsic]

netzwerk
lernen

10

12

14

16

18

20

22

24

26

(fr> Chiffres et nombres

(v> Yucna

eins

[aens]

drei

[drae]

fanf

[fynf]
sieben
['zizbm]
neun
[nagn]

elf

[€lf ]
dreizehn
['draetse:n]
finfzehn
['fynftse:n]
siebzehn
['zirptse:n]
neunzehn
['nagntse:n]
einundzwanzig
['aen|unt'tsvantsic]

dreiundzwanzig
['draelunt'tsvantsic]

funfundzwanzig
['fynflont'tsvantsic]

siebenundzwanzig

'zitbm|unt'tsvantsi
zur Vollversion

11

13

15

17

19

21

23

25

27
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