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Konditor/Konditorin Klasse:

Sinnentnehmend lesen Name:
uf
P 5/,)
% O
"JI] Lies den Informationstext zum Beruf des Konditors aufmerksam durch und
bearbeite anschlieBend Aufgabe 2. [ )

Konditor/Konditorin

Ob Torten oder Kuchen, Kleingeback, Pralinen, Eis oder Paste-
ten: Die Produkte von Konditoren sollten nicht nur gut schme-
cken, sondern optisch auch ansprechend aussehen. So unter-
schiedlich wie die Produkte sind auch die Aufgaben von
Konditoren: Sie suchen Rohstoffe aus, berechnen und wiegen
Zutaten, rollen Teige aus, schneiden oder flechten sie, bestrei-
chen sie mit Fullungen, spritzen sie auf Backbleche und backe
sie anschlieBend.

schine erleichtern ihnen dj
der Backstube steh
ihre Produkte

en in"Backformen gefullt oder mit Spritzbeuteln auf
en Ofen wandert. Bei ihrer Arbeit beugen sich Kondi-

d Fettresten befreit. Auch mit den Rohstoffen und Zutaten muss hygienisch
n werden. Dazu zahlt das Tragen von Arbeitskleidung mitsamt Kopfbedeckung.

Die fertigen Gebackstlicke werden mit heiBer Aprikosenkonfitlre bestrichen, , aprikotiert”, wie
der Fachmann sagt. AnschlieBend werden sie glasiert und gezuckert. Als ndchstes werden lecke-
re Torten verziert und Teigréllchen mit Buttercreme, Marzipan oder feinem Nougat mittels Spritz-
beutel gefullt. Dabei ist Kreativitat und Fingerspitzengefihl wichtig, schlieBlich sollen die ferti-
gen Produkte nicht nur schmecken, sondern auch ansprechend aussehen.

Ganz gleich, ob es sich um eine Muttertags- oder eine mehrstéckige Hochzeitstorte oder eine
Eisbombe handelt: Oft mussen Konditoren gerade in Zeiten berufstypischer Arbeitsspitzen wie
der Vorweihnachtszeit Sonderwiinsche erfillen, weshalb mitunter gerade an Feiertagen und
Wochenenden zahlreiche Uberstunden anfallen kénnen.

Als Hilfsmittel setzen sie fir ihre Arbeiten Spezialmaschinen, wie Ruhr-, Dosier-, Knet- oder Ge-
backformmaschinen, Pralinenschneider, Temperiergerdte, Uberzug- und GieBmaschinen ein.
Trotzdem sollte man als Konditor auch kraftig zupacken kénnen, um etwa groBe Mehlmengen,
Dosenfriichte und weitere Zutaten aus dem Vorratskeller bzw. dem Kuhlraumhaus zu holen.
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Konditor/Konditorin Klasse:

Eine Mindmap erstellen Name:
2 Eine Mindmap ist eine prima Maglichkeit, um wesentliche Infor- D
mationen (z.B. aus einem Text) knapp und Ubersichtlich festzu- Mindmap

halten und sie im Gedachtnis verankern zu kénnen. Ausgehend =

vom Thema in der Mitte fihren mehrere Hauptaste mit Unter-  ,Gedéchtnislandkarte”

themen weg, an denen wiederum thematisch zusammengeho-

rende Informationen an den Unterdsten hangen. Besonders wenn

die Informationen mit passenden Symbolen oder kleinen Zeichnungen verknipft sind, helfen

sie dem Gedachtnis, sich wie auf einer Landkarte zu orientieren und sich spater wigder an die

Informationen erinnern zu kénnen.

e Vervollstandige stichpunktartig die Aste der Mindmap (siehe unten) mit wic
tionen zum Beruf des Konditors.

e Erganze — wo sinnvoll — weitere kleine Zeichnungen oder Symbg

¢ Gestalte die Mindmap farbig und verwende fir die einzelnen Ha
unterschiedliche Farben.

Arbeits-
bedingungen

Arbeitsorte

~C

Produkte

Maschinen/
Gerdte
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Konditor/Konditorin Klasse:
Zuordnen von Fachbegriff und Definition Name:

@ Fachbegriffe aus dem Konditorhandwerk

Als Konditor gibt es jede Menge zu tun. Es ist im wahrsten Sinne des
Wortes ein ,Handwerksberuf”, denn fir nahezu jeden Handgriff gibt
es eine eigene Bezeichnung.

Finde heraus, mit welchem Fachbegriff die beschriebenen Tatigkeiten
bezeichnet werden.

Die nétigen Wortbausteine dafir findest du im unteren Kasten.

© Klett-Verlag

Eine Konservierungsmethode, bei der der Wassergehalt von Obst und
1 | Fruichten verringert und gleichzeitig der Zuckergehalt auf mindestens 70 %
erhoéht wird, nennt man so.

rziehen von SUBspeisen mit Glasuren
olade bezeichnet.

ereitungstechnik, bei der Lebensmittel in einer Flussigkeit,
etwa Wasser, gegart werden, heiBt so.

9 Das schonende Erwdrmen oder Abkuhlen von Flussigkeiten,
wie z.B. Schokoladen-Kuvertlre, wird so genannt.

10 | Mit einer vorbereiteten Masse fullen oder bestreichen nennt man so.

©

<

(@)

5 11 | Das starke, trockene Erhitzen von Zucker wird so bezeichnet.
[¢9)

3

&
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Konditor/Konditorin Klasse:
Ein Rezept richtig verstehen Name:

4. schwarzwilder Kirschtorte —

Ein erfahrener Konditor beherrscht die Rezepte seiner Pro-
dukte nahezu im Schlaf. Trotzdem probiert auch er hin und
wieder neue Rezepturen aus. Dabei ist es wichtig, diese zu-
ndchst einmal richtig zu verstehen, ehe man sie umsetzt.

Lies dir das Rezept einer Schwarzwalder Kirschtorte genau \
durch. Entscheide dann, welche der drei Aussagen in den
Aufgaben 1 bis 5 das Rezept inhaltlich jeweils richtig wie-
dergibt. Kreuze an!

© Klett-Verlag

Zutaten: Zubereitung:
Fur den Teig: Zunachst die Eier vorsichtig tr elb geben und
* A Eier schaumig schlagen. Dabei nac d rs sowie den Vanillin-

zucker einrieseln lassen. Z erarbeiten. Das Eiweil ebenfalls

* 3-4 Essloffel warmes
Wasser

* 175 g Zucker

* 1 Packchen Vanillezucker

* 100 g Mehl

* 100 g Spelsestarke

* 3 gestrichene

en um den Boden le-
age mit vier Essloffeln

steif schlagen. Ei aBi ntersten Boden verstreichen. Den
Saft der Sauerkir assen, mit einem Essloffel Zucker aufko-
1 Packchen Vanillinzucker  chen und mit in ter Starke andicken. Circa zwei Drittel der Sau-

* 3 gestrichene Essloffel erkirschen unterr bkihlen beiseite stellen. Dann die Halfte der Kirsch-
Zucker auf die Sah s unteren Bodens geben und mit der zweiten Bodenlage bedecken.
* 2 Packchen Sahne Oberflache wi mit Sahne und der Kirschmasse bedecken und den dritten Boden

gen. Den Tortenrand und den Deckel erneut mit Sahne bestreichen. Einen Teil der
in einen Spritzbeutel mit Sterntdlle fullen und kleine Tupfen am Rand entlang
alffspritzen. Jeden Sterntupfer mit einer Kirsche dekorieren. Zum Schluss die Tortenmitte
mit der geraspelten Schokolade bestreuen.

30 Minuten” bedeutet exakt 30 Minuten backen.
,Gut 30 Minuten” bedeutet mindestens 30 Minuten backen.
,Gut 30 Minuten” bedeutet hochstens 30 Minuten backen.

)
) Der Boden wird mit einem Zwirnfaden diagonal durchgeschnitten.
) Der Boden wird mit einem Zwirnfaden horizontal durchgeschnitten.

a
b)
C

N
N oW

Der Boden wird mit einem Zwirnfaden vertikal durchgeschnitten.

)
) Ein ,gestrichener Essloffel” meint, dass der Loffel farbig angestrichen sein muss.
) Ein ,gestrichener Essloffel” meint die maximale Menge, die darauf Platz hat.

w
)

OO0 OO0 OO0 OO0 OO0

. ¢) Ein ,gestrichener Essloffel” meint, dass man die Menge entfernt, die Uber den oberen
5 Loffelrand hinausragt, den Loffelinhalt quasi ,, glattet”.

é 4.a) Der Biskuit wird auf den Rost gestirzt, um das Backpapier entfernen zu kénnen.

) b) Der Biskuit wird auf den Rost gestiirzt, um ihn besser durchschneiden zu kénnen.

;ﬂf c) Der Biskuit wird auf den Rost gestlrzt, damit er nicht auseinanderbricht.

S 5.a) Die Zuckermenge fir den Teig wird zu gleichen Teilen dem Eigelb bzw. Eiwei3 zugegeben.
2

E b) Die groBere Zuckermenge fir den Teig wird zum Eigelb gegeben.

ﬁéfzvviéri—kcker fur den Teig braucht man, um den
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Konditor/Konditorin Klasse:
Im Internet recherchieren Name:

5 Lebensmittelzusatzstoffe

Der groBte Teil der industriell verarbeiteten Lebensmittel in Konditoreien enthalt Zusatzstoffe. Diese
sollen die Produkte vor allem in Aussehen und Geschmack beeinflussen. AuBerdem will man damit
bestimmte Eigenschaften oder Wirkungen erzielen. In ganz Europa werden diese Stoffe einheitlich
mit E-Nummern gekennzeichnet.

Die im abgebildeten Kasekuchen enthaltenen Zusatzstoffe wurden von der Konditorei
entsprechend auf dem Produkt vermerkt. Recherchiere im Internet und finde heraus, um
von Stoffen es sich im Einzelnen handelt. Vervollstandige mit den ermittelten Inf
sprechend dem ersten Beispiel (Sorbit) die nachfolgende Tabelle.

Kasekuchen

Zutaten: Magerquark 29 %,
Starke, Weizenstarke, SUBmo
E420, Magermilchpulver, Aro
E160a), Weizenmehl,
Wasser, Emul
Zucker, Pfla
Kasekuchen mit (33 ;
Madarinen

ittel E270, E330; Farbstoff
(pﬂanzhche Fette und OIe,

© Klett-Verlag

i : E500.
n: Erdnusse, Soja, Schalen‘te

Sicherheit:
: be- unbe-
Funk
unktions denk- | denk-
lich lich
. chthalte “Fu zuckerfreie Desserts,
E420 | Sorbit ff, SGUBuUN ittel Speiseeis, Senf, Sol3en O x
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O | O

E 471 O | O

E 440 O | O

E 407 O | O
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Konditor/Konditorin Klasse:

Eine Telefonnotiz verfassen Name:

i
@ Kundenbestellung . W
Du erhdltst einen Anruf von einer Kundin, die die Hochzeit ihres jungsten % %Y

Sohnes organisiert. Wahrend des Telefonats erfahrst du viele wichtige Details,
die du dir merken musst.

Lies den Gesprachsverlauf aufmerksam durch, decke den Text dann mit einem
Blatt ab und versuche, alle wichtigen Angaben stichpunktartig auf dem Notiz-
zettel aufzuschreiben.

© Klett-Verlag

Du: Konditorei ZuckersiB, Bastian Karamell am Apparat. Was kann ich fir Sie tun?
Kundin:  Guten Tag, mein Name ist Petra Merkle. Ich mdchte gerne, dass Sie mj
ein Angebot fiir eine Hochzeitstorte machen.

Du: Sehr gerne. Haben Sie einen besonderen Wunsch bezlgli

Kundin:  Die Hochzeit findet am 22. Mai 2010 statt. . Die Torte
sollte in jedem Fall mehrstdckig sein. AuBer its sowie die Vor-
namen des Brautpaars darauf zu les i er] Sie alle Freiheiten.

Du: Das ist kein Problem, sehr ge inge in Ordnung. Haben Sie s

och

einen Wunsch?
Kundin:  Ja, fir die Hochzei ' r auBerdem ein reichhaitiges Ku u rten

Bufett von 12 Kuchen.
Du: 3 ezlglich der Kuchen besondere Vors ge

o ‘ i er Kuchen sollten verschiedene O ns ab ch
glé Sachen im Angebot?
, das ist kein Problem.
Dann bitte zusatzlich noch ein freie hen n as Angebot bis nachste
a

Woche bekommen?
Sehr gerne. Wirden Sie die Be olen oder sollen wir anliefern?

Sie sollten di und Tort fern. Faxen Sie mir das Angebot bitte bis zum
19. Feb u. Meine Nu r lautet 0987654321.

gerne. Falls Sie noch einen Wunsch haben sollten, melden Sie sich einfach.
lhren Auftrag sehr freuen. Auf Wiederhoren, Frau Merkle.

[] Bestellung [J Angebot

Name des Kunden: Fax-Nr.:

Menge/Ware/evtl. Sonderwiinsche: Angebot bis:

Lieferung notig:

[0 ja O nein

lernen zur Vollversion

ﬁ \www.aol-verlag.de ¢ 8054DA6



https://www.netzwerk-lernen.de/Arbeiten-in-der-Konditorei-Deutsch-Aufgaben-aus-dem-Berufsalltag

Konditor/Konditorin

2 Losungsvorschlag Uberstunden
heif - kalt

Rohstoffe aussuchen

Zutaten berechnen

Teige ausrollen Arbeitskleidung/Kopfbedeckung

Fiillungen aufspritzen Arbeits-
bedingungen

Wochenende

Hygiene
Aufgaben + meaﬁvifdf
Tadtigkeiten Fingerspitzengefii

‘to

oA\

Kuchen

Kunden beraten

_Apfel schilen

Torten verzieren

dressieren

aprikotieren

Backstube

W o

[~ e

% periergerdt

Pralinenschneider

Maschinen/
Gerdte

@ 1. kandieren, . i en, 4. rosten, 5. blanchieren, 6. dressieren,
7. glasi

chten Angaben findest du zum Beispiel unter folgender Internetadresse:
p://www.zusatzstoffe-online.de/zusatzstoffe/
@ Losungsvorschlag

Notiz: [0 Bestellung X' Angebot
Name des Kunden:  7#2rree [erkce Fax-Nr: O 876549327

Menge/Ware/evtl. Sonderwiinsche: Angebot bis: 77.0Z .2070
1 Moctzeifstorte (metrsisckis) Lieferung nétig:
e Doeetoirn 2.5 2010 % Xja O nein
et Boirgdt + Frank
10 Jorver 4
12 fwtier (ctevon 6 Obst!)
7 glcerfrecer Awctlier:

L1}
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